VARENR. 23055114

Ra kyllinge
inderfilet

Ingredienser Basisenhed
Kyllingeinderfilet, 1,2 % salt Nettovaegt: ... 2000 g
Allergener Bruttovaegt: ... 2016 ¢g
Laengde: .o, 356 mm
Bredde: ..., 241 mm
HBJAE: s 150 mm
EAN OF: s 8858984830050
Karton
Naringsindhold ............c... pr. 100 g Antal enheder:... -6 poser
ENEIGi oo 410 k) / 98 kcal OV s 120008
Fedt 06g Bruttovaegt:........cccccoounnivvvviinnns 12800 g
- heraf maettede fedtsyrer O g LERNGAE: v 450 mm
KUIRYArat oo 12¢ Bredde:......cciiininniins 300 mm
-heraf sukkerarter .............. Og IR s 187 mm
Kostfibre o Og EAN NI s 18858984830057
Protein .. 228 Palle, EUR
S l4g Antal karton pr. palle:........... 36 (Db. stables = 2 x 36)
Antal lag pr. palle:. .
Tilberedning Bruttovaegt: .. 486 kg
Varmes pd en pande eller i ovnen, s& temperaturen nar op pa HRJE: v 1137:mm
75 grader.
Opbevaring
Opbevares ved hgjst -18°C. = o
Ma ikke nedfryses igen efter optgning. 7 @/'5%;
Holdbarhed

24 maneder.

Hurtig tilberedning

Vores produkter er Igsfrosne (IQF), hvil-
ket ggr det nemt og hurtigt at optg. Du
kan tage praacis den mangde op, som
du skal bruge, og undgar derfor ogsa
madspild.

@ =

Ensartet kvalitet

Produktionen overvages ngje for at
levere ens kvalitet af vores produkter
hver eneste gang. Nogle faser er hgjt
mekaniseret, og andre faser foregar
altid ved handkraft.

Fra mark ¢il mund

Produktionen pa vores fabrikker er 100%
integreret, fra dyrkningen af foderet
over opdraet til slagteri og produktion -
og dermed ngje kontrolleret i alle faser.
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